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Zatacznik nr 07e do Regulaminu uczestnictwa w projekcie

PROGRAM STAZU

A. wyciag z programu studiéw dla kierunku — Jako$¢ i bezpieczerstwo zywnosci, | stopien (INZ.)

WIEDZA ZAWODOWA (WZ)

Zna i rozumie zagadnienia z zakresu matematyki, fizyki, chemii ogdlnej i organicznej, biologii i biochemii dostosowane do kierunku studiow

Zna i rozumie zagadnienia z zakresu wiedzy ekonomicznej, prawnej i spotecznej dostosowanej do nauk o Zywnosci i Zywieniu

Zna i rozumie zagadnienia dotyczqce wiedzy prawnej w zakresie bezpieczeristwa zywnosci, jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych i ochrony
konsumenta, kluczowe przepisy i wymagania ustawowe dotyczqce produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek oraz zasady zarzqdzania jakoscigq
Zywnosci na podstawie norm i przepisow prawa krajowego i miedzynarodowego

Zna i rozumie rodzaje i Zrédfa surowcdw stosowanych w przetwdrstwie Zywnosci oraz sposoby ich traktowania w czasie transportu i magazynowania

Zna i rozumie gtéwne operacje jednostkowe w procesach przetwarzania i zasady stosowane w przetwdrstwie Zywnosci, dzieki ktérym produkt jest
bezpieczny dla konsumenta oraz czynniki determinujqce jakos¢ produktéow w catym cyklu ich Zycia

Zna i rozumie wfasciwosci typowych patogendéw i mikroorganizmoéw powodujgcych psucie sie Zywnosci, warunki, w ktérych nastepuje ich rozwdj
oraz wptyw metod utrwalania na trwatosc i bezpieczeristwo zywnosci

Zna i rozumie istote zagrozen srodowiskowych oraz znaczenie zréwnowazonego rozwoju dla poprawy jakosci Zycia cztowieka

Zna i rozumie gtéwne zagrozenia chemiczne i biologiczne zywnosci oraz zagrozZenie dla zdrowia ze strony substancji obcych, w tym dodatkéw do
zywnosci i zwigzkdw szkodliwych powstajgcych podczas przetwarzania Zywnosci, jak réwniez warunki higieniczne i weterynaryjne, jakie powinny by¢
spetnione w produkcji i obrocie zywnosci

Zna i rozumie zjawiska i procesy biochemiczne i mikrobiologiczne stosowane w technologii i projektowaniu Zzywnosci oraz wystepujgce w Zyciu
codziennym

Zna i rozumie jakosciowe i ilosciowe metody oceny jakosci surowcow i produktéw oraz narzedzia i techniki pozyskiwania danych

Zna i rozumie materiaty opakowaniowe i zasady ich doboru do danego produktu, metody i warunki przechowywania towardéw oraz ich wptyw na
jakos¢ produktow

Zna i rozumie znaczenie systemowego podejscia w zarzqdzaniu jakoscig, zasady funkcjonowania i projektowania systemdw zarzqdzania jakosciq
zywnosci w przedsiebiorstwach produkcyjnych i ustugowych oraz zasady stosowania statystycznej kontroli proceséw w ksztattowaniu jakosci
produktow

Zna i rozumie metody opracowywania i zasady wprowadzania nowych produktéw na rynek, ze szczegdlnym uwzglednieniem ich jakosci i
bezpieczeristwa zdrowotnego, zasady dotyczqgce podejmowania decyzji rynkowych przez konsumenta i producenta

Zna i rozumie narzedzia informatyczne niezbedne do zredagowania tekstu, przygotowania arkusza kalkulacyjnego i prezentacji, takze w jezyku
obcym

Zna i rozumie zasady bezpieczeristwa i higieny pracy oraz ergonomii, jak réwniez znaczenie kultury fizycznej i potrzebe uprawiania sportu

Zna i rozumie uwarunkowania prawne, organizacje oraz zasady tworzenia i zarzgdzania matym przedsiebiorstwem, zasady tworzenia i rozwoju
réznych form przedsiebiorczosci jak réwniez zasady korzystania z informacji patentowej oraz analizy kosztow jakosci

Zna i rozumie zasady dziatania maszyn i urzqdzen technologicznych oraz sposéb tworzenia bilanséw energetycznych i materiatowych dla aparatéw i
procesow technologicznych

UMIEJETNOSCI ZAWODOWE (UZ)

Potrafi dokonac¢ pomiaru i okreslac wielkosci fizyczne i chemiczne oraz postugiwac sie metodami matematycznymi w analizie Zywnosci

Potrafi operowac sprzetem laboratoryjnym oraz aparaturg kontrolno-pomiarowq, jak réwniez pracowac w laboratorium wykorzystujgc zasady
metrologii, stosowac zasady bezpieczeristwa pracy i dobrych praktyk w laboratorium analitycznym i zaktadzie produkcyjnym

Potrafi ocenia¢ jakosciowo i ilosSciowo produkty zywnosciowe w oparciu o dobdr metod, technik i narzedzi analitycznych oraz zinterpretowac
otrzymane dane doswiadczalne za pomocq narzedzi statystycznych oraz wysuwac logiczne wnioski, a takze dokonac walidacji wykorzystywanej
metody analitycznej

Potrafi ksztattowad strukture i wtasciwosci surowcow oraz jakos¢ produktow, okresla¢ metody i warunki przechowywania surowcow i produktéw by
zapewnic i utrzymac ich wysokq jakosc i bezpieczeristwo

Potrafi zaprojektowac opakowanie w oparciu o znajomos¢ materiatéw opakowaniowych do ochrony danego produktu z uwzglednieniem aspektow
logistycznych, srodowiskowych oraz potrzeb i preferencji konsumentow

Potrafi stosowac systemowe podejscie do zarzqdzania jakosciq i bezpieczeristwem Zzywnosci oraz planowadé, wdrozyc, utrzymac i rozwijaé system
zarzqdzania jakosciq i bezpieczeristwem w przedsiebiorstwie, jak rowniez dokona¢ analizy kosztow jakosci oraz dziatac w sposob przedsiebiorczy

Potrafi okresli¢ wptyw proceséw na srodowisko i jakos¢ zycia cztowieka oraz podjg¢ dziatania chronigce srodowisko naturalne

Potrafi czytac schematy i rysunki maszyn, urzqdzer, uktaddw technicznych i technologicznych wykorzystujqgc oprogramowanie komputerowe,
sporzqdzac bilans materiafowy i energetyczny urzqdzer i proceséw produkcyjnych jak rowniez dostrzegac aspekty systemowe i pozatechniczne przy
rozwiqzywaniu zadarn o charakterze inzynierskim i dokonywac oceny ekonomicznej proponowanych dziatan

Potrafi zdobywac i analizowaé informacje dla potrzeb zawodowych i osobistych z wykorzystaniem dostepnych narzedzi informatycznych, sporzqdzac
raporty laboratoryjne

Potrafi wykorzystac wiedze prawng w zakresie bezpieczeristwa Zywnosci, jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych i ochrony konsumenta
oraz dokona¢ oceny sytuacji rynkowej w oparciu o kluczowe elementy rynku i podejmowac decyzje ekonomiczne w warunkach gospodarki rynkowej

Potrafi planowac i organizowac prace wtasng oraz w zespole, jak réwniez wspdtdziatac z innymi osobami w zespotach, takze o charakterze
interdyscyplinarnym oraz bra¢ udziat w dyskusji, przedstawia¢ i oceniac rézne stanowiska
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Potrafi uswiadomic sobie swoje kompetencje zawodowe oraz planowac i realizowa¢ podnoszenie swoich kompetencji zawodowych i osobistych, jak
réwniez innych oséb

Potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatfcenia Jezykowego, komunikowac sie w tym jezyku oraz
korzystac z pismiennictwa naukowego i branzowego

KOMPETENCIJE SPOLECZNE (KS)

Jest gotéw/owa do krytycznej oceny swojej wiedzy, uswiadomienia sobie swoich ograniczeri oraz koniecznosci korzystania z opinii ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem probleméw

Jest gotéw/owa do pozyskiwania informacji z wiarygodnych Zrédet oraz praktycznego stosowania zdobytej wiedzy z uwzglednieniem aspektow
prawnych, etycznych i ekonomicznych

Jest gotéw/owa do inicjowania i prowadzenia dziatari na rzecz poprawy jakosci i bezpieczeristwa produktéw i ustug oraz do informowania
spoteczenstwa o potencjalnych zagrozeniach wystepujgcych w taricuchu produkcyjnym

Jest gotéw/owa do ponoszenia odpowiedzialnosci za jakos¢ produktéw w oparciu o jakos¢ surowcdw i technologie

Jest gotéw/owa do ponoszenia odpowiedzialnosci za higiene i bezpieczeristwo pracy wtasnej i innych

Jest gotéw/owa do prawidtowego identyfikowania problemdéw oraz hierarchii zadari do wykonania

Jest gotéw/owa do myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy

Jest gotéw/owa do przestrzegania zasad etyki zawodowej

B. dane Studenta/ki, Pracodawcy, Opiekuna stazu

IMIE | NAZWISKO
STUDENTA/KI

NAZWA PRACODAWCY

MIEJSCE REALIZACII

STAZU (adres siedziby / oddziatu instytucji lub przedsiebiorstwa w ktérym odbywa sie staz)
WYZNACZONY
OPIEKUN STAZU (imie i nazwisko opiekuna, zajmowane stanowisko)
DANE KONTAKTOWE
OPIEKUNA STAZU (telefon kontaktowy i adres e-mail)
C. Informacje o stazu
OD:
TERMIN REALIZACII dd-mme-rrrr
STAZU?!
DO:
dd-mm-rrrr
Planowane godziny pracy:
E(R)igtAD CZASU Przewidywana liczba godzin stazu dziennie?:
Dni tygodnia, w ktdrych realizowany jest staz:

tACZNA LICZBA
GODZIN STAZU
NAZWA STANOWISKA
STUDENTA/KI

240 godzin

! Student/ka musi zrealizowac 240-godzinny staz w okresie od 6 do 12 tygodni z zachowaniem obowigzku realizacji minimum 20
godzin tygodniowo w kazdym tygodniu obecnosci na stazu.

2 maksymalnie 8 godzin dziennie; jezeli specyfika stanowiska pracy wymaga, by Student/ka pracowat/a wiecej niz 8 godzin dziennie,
bgdz w weekendy, bqgdZ w godzinach nocnych, nalezy uzasadnic takq potrzebe w miejscu na Uwagi.
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ZAKRES ZADAN
WYKONYWANYCH

NA STAZU

WIEDZA ZAWODOWA
WYMAGANA PODCZAS
STAZU

(zakres na podstawie
Programu studiow dla
kierunku — w czesci A
dot. W2)

UMIEJETNOSCI
ZAWODOWE
WYMAGANE PODCZAS
STAZU

(zakres na podstawie
Programu studiow dla
kierunku — w czesci A
dot. UZ)

KOMPETENCIE
SPOLECZNE
WYMAGANE PODCZAS
STAZU

(zakres na podstawie
Programu studiow dla
kierunku — w czesci A
dot. KS)

CZY PRZED ROZPOCZECIEM STAZU KONIECZNE JEST ZLECENIE BADAN LEKARSKICH? (Prosze
zaznaczy¢ wtasciwe X i wpisac zakres badarn, jakie sg wymagane dla stanowiska — jesli dotyczy).
UWAGA - jesli badania s3 wymagane — informacja musi trafi¢ do Biura Projektu na minimum 14 dni
przed planowanym rozpoczeciem stazu.

Jesli TAK — prosze

NIE TAK . 3
wpisac zakres>:

3 np. praca przy komputerze powyzej 4 godzin dziennie, oznacza, ze précz badan wstepnych niezbedna jest konsultacja okulistyczna.
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MIEJSCE NA UWAGI (nalezy wypetnic jesli np.:

= pracodawca przewiduje nietypowy rozktad czasu pracy na stazu (ilos¢ przepracowanych godzin dziennie
bedzie wieksza niz 8, zadania stazowe bedq realizowane w weekendy, itp.),

= pracodawca dopuszcza w realizacji stazu wykorzystanie form pracy zdalnej)

PODPIS UCZESTNIKA/CZKI PODPIS i PIECZEC REALIZATORA PODPIS i PIECZEC ORGANIZATORA
PROJEKTU STAZU (PRACODAWCA) STAZU (UCZELNIA)

Najlepsi z natury! Ksztatcenie na potrzeby gospodarki UNIWERSYTET
(FERS.01.05-1P.08-0398/23)

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu PRZYRODNICZY
ul. Wojska Polskiego 28, 60-637 Poznan

W POZNANIU




